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    Ai Soci OLEA 

    Iscritti all'elenco nazionale dei tecnici ed esperti 

    degli oli di oliva vergini 

AVVISO DI SELEZIONE 

 

Oggetto: Istituzione del Comitato professionale di assaggio (Panel) O.L.E.A. - Selezione degli assaggiatori' 

Intendendo questa Associazione promuovere ed istituire, entro il 2016, un proprio Comitato professionale di 

assaggio (Panel) riconosciuto dal MIPAAF, riservata ai Soci OLEA iscritti all'Elenco nazionale dei tecnici ed esperti 

degli oli di oliva vergini ed extravergini, è indetta la selezione per l'individuazione di assaggiatori da inserire nel 

suddetto panel, idonei e motivati a garantire il migliore funzionamento e operatività dello stesso. 

Il Panel, altamente professionale e indipendente, sarà coordinato e diretto dal Capo Panel incaricato Giorgio 

Sorcinelli quale responsabile e da Lorenzo Cerretani quale Vice Capo Panel e avrà sede operativa a Jesi AN nei 

locali di proprietà della ditta Pieralisi che, gentilmente e nello spirito di collaborazione, provvederà all'allestimento 

della Sala d'Assaggio mettendola a disposizione di OLEA in uso di comodato gratuito. 

I locali saranno sede di un importante centro sensoriale multifunzionale gestito da OLEA e adatto allo svolgimento di 

attività di analisi organolettica, attività didattica, concorsuale e divulgativa per produttori e consumatori per l'intero 

territorio della Regione Marche e nazionale e al servizio degli operatori della filiera produttiva. 

Nell'ambito del progetto tutti i Soci potranno contribuire per quanto riguarda l'analisi organolettica dell'olio da olive e 

di altri prodotti dell'agroalimentare regionale e nazionale. 

Gli interessati alla selezione entro giovedi 15 settembre 2016, dovranno presentare, via mail a 

segreteria@olea.info (o al Fax. 071-7959015) la seguente documentazione: 

 Domanda di interesse e partecipazione (All. 1); 

 Copia del decreto di iscrizione all'elenco nazionale - per la Regione Marche (se in possesso), 

 Sintetico Curriculum vitae sull'attività e le esperienze maturate in materia di analisi sensoriale degli oli da 

oliva e di altri prodotti agroalimentari; 

 Copia del documento di identità valido; 

 Questionario informativo dei candidati (All. 2) di cui alla Normativa COI/T20/Doc. n. 14/rev. 2. 

Per ulteriori informazioni contattare il Capo panel Giorgio Sorcinelli a segreteria@olea.info, tel. 338 8328092. 

 

Seguono informazioni importanti riguardo alle modalità di selezione per il nostro panel. 

 

Cordiali Saluti. 

 
    Il Capo panel  incaricato      Il Presidente OLEA 
         Giorgio Sorcinelli       dott. Renzo Ceccacci 
 ................................................      .................................... 
 
Pesaro, 30 agosto 2016 
 
 
 
P.S.: Per opportuna conoscenza di tutti i Soci OLEA, si comunica che l'ASSAM ha indetto una selezione per 

l'integrazione del proprio Panel. 

I Soci OLEA interessati, sono invitati a scaricare e consultare gli allegati sul sito dell'ASSAM al seguente link 
http://www.assam.marche.it/bandi-e-concorsi/30-selezioni/543-avviso-selezione-panel-assam-2016 
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Nota informativa per i candidati - Regolamento 
 
1 - La partecipazione alle selezioni è in via prioritaria riservata ai Soci OLEA e, per praticità operative, ai residenti 
nelle province di Pesaro-Urbino, Ancona, Macerata (e a seguire Ascoli Piceno, Rimini, Forli Cesena e Perugia); 

2 - I titoli di precedenza riguarderanno l'esperienza dei soci assaggiatori: membri di panel in attività, giudici con 
esperienza maturata in commissioni di concorsi OLEA da almeno 5 anni, docenti o esperti in corsi o manifestazioni 
OLEA e, a seguire, tutti i soci ad altri assaggiatori comunque iscritti all'Elenco nazionale; 

3 - Le selezioni si svolgeranno entro il mese di settembre 2016; 

4 - Dopo la valutazione delle domande pervenute, dei titoli e del questionario, a cura dei capi panel si svolgeranno 
prove selettive olfatto-gustative secondo i criteri del Reg. CEE 2568/91 e s.m.i. e altre prove, per la scelta di almeno 
24 assaggiatori i quali faranno parte dell'istituendo panel, parteciperanno allo svolgimento delle soglie medie del 
gruppo, necessarie alla istanza di riconoscimento al MIPAAF e svolgeranno attività in seno al futuro panel; 

5 - L'attività del panel si svolgerà principalmente nel periodo ottobre-maggio e in maniera ridotta negli altri periodi; 

6 - Compatibilmente con le risorse finanziarie dell'associazione, per le sedute ufficiali, sarà previsto un rimborso 
spese o un gettone di presenza, da quantificare; 

7 - La Domanda di partecipazione non è impegnativa da parte dell’Associazione ma, salvo impedimenti di sorta, 
utile ai fini della costituzione del Panel per il quale OLEA intende presentare istanza al MIPAAF e ottenere il 
riconoscimento; 

8 - La partecipazione attiva ad altri Comitati professionali non è incompatibile con la presente; 

9 - Per opportuna conoscenza dei candidati si illustrano di seguito alcune modalità e criteri di selezione, per 
l'inclusione o l'esclusione dei giudici secondo la seguente Norma COI/.T20/Doc. n. 14/Rev. 2 

Guida per la selezione, l'addestramento e il controllo degli assaggiatori qualificati di olio d'oliva vergine 

1. Oggetto 

La presente norma si propone di fornire al responsabile del panel le regole essenziali da seguire per la selezione, 
l'addestramento e il controllo degli assaggiatori qualificati membri del panel. 

2. Preselezione dei candidati 

Il responsabile del panel dovrà realizzare la preselezione mediante colloqui personali, al fine di conoscere la 
personalità del candidato e le sue caratteristiche. 

I requisiti previsti quanto alle condizioni fisiologiche e psicologiche non sono molto rigorosi, giacché, in principio, 
qualsiasi persona normale può realizzare questo lavoro. 

L'età, il sesso, determinate abitudini (fumare), ecc. si considerano secondari dinanzi ad altri aspetti, come la salute, 
l'interesse personale e il tempo disponibile. 

Durante il colloquio il responsabile del panel spiega al candidato le caratteristiche dell'attività che realizzerà e lo 
informa sul tempo approssimativo che dovrà dedicare ad essa. 

Cercherà in seguito di ottenere dati che gli permettano di valutare l'interesse e la motivazione del candidato, e gli 
chiederà di indicare quanto tempo ritiene di poter realmente dedicare a questa attività.  

Nella fase di preselezione il seguente questionario potrà servire da riferimento. 

Con queste informazioni il capo panel realizzerà la scelta preliminare, rifiutando i candidati meno interessati a 
questo tipo di lavoro, con poco tempo disponibile o incapaci di concretare le loro idee. 

 

Segue questionario informativo dei candidati - All. 2  
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